
客房服务 

全天菜单 

服务时间：早上 10：30 至晚上 10：30 
 

  主厨推荐  素食 

  全天候供应  含坚果 
 

所有价格均以泰铢计算，另加收10%的服务费和适用政府税。 

 小吃  

 安纳塔拉俱乐部三明治 

意式夏巴塔面包（夹有意大利火腿、切达奶酪、烤鸡肉、烟

肉、煎鸡蛋）配沙拉和薯条）。 

 

430 

 黎巴嫩羊肉丸串 

蘸有哈里萨辣味酸奶酱的烤羊肉串，配塔博勒沙拉和薯条。 

 

520 

 培根牛肉汉堡 

澳洲优质牛肉汉堡，佐以蒙特里杰克奶酪、培根、日晒番茄

干、小黄瓜、卷心莴苣和墨西哥烧烤辣酱，配格子薯条。 

 

460 

 墨西哥起司卷饼 

煎玉米饼配奶酪及胡椒粉、番茄莎莎酱、牛油果酱及酸奶油。 

 

360 

 金枪鱼起司三明治 

自制吐司面包，配多汁金枪鱼沙拉和切达奶酪。 

 

350 

 汤  

 冬阴功海鲜汤 

酸辣汤配柠檬香草、辣椒、香草，自选虾或各式海鲜。 

 

350 

 意式蔬菜汤 

经典意式蔬菜汤配香蒜酱及炭烤佛卡夏面包。 

 

 

240 

 开胃菜  

 鸡肉芒果沙拉 

烤咖喱鸡柳，黄色熟芒果，红葱、长叶莴苣及卷心窝苣配烤

腰果。 

 

450 

 凯撒沙拉 410 
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长叶莴苣配酥脆培根、帕尔玛干酪片、蒜蓉面包丁、鳀鱼及

凯撒酱。 

 

 意式卡布里沙拉 

番茄片，马苏里拉水牛乳酪，芝麻菜，鲜罗勒，特级初榨橄

榄油，摩德纳香醋。 

 

490 

 泰式海鲜米线 

米粉沙拉配海鲜，鸡肉碎及泰国香草。 

 

290 

 泰式卷饼 

香炸蔬菜春卷配梅子酱。 

 

260 

 沙爹 

炭烧鸡肉沙爹配花生酱及酸甜黄瓜片。 

 

290 

 泰式开胃菜拼盘 

鲜虾猪肉手工包，蔬菜春卷，虾卷及鸡肉沙爹，配梅子酱及

花生酱。 

340 
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 亚洲风味  

 绿咖喱汤 

绿咖喱配椰奶，茄子，罗勒叶，辣椒及自选鸡肉或猪肉。 

 

300 

 泰式腰果炒鸡肉 

爆炒鸡肉，佐以腰果，蘑菇，洋葱及干辣椒。 

 

270 

 香叶炒肉碎 

炒鸡肉（或猪肉）碎配罗勒、蒜及辣椒。 

 

270 

 香叶炒牛肉碎 

炒牛肉碎配罗勒、蒜及辣椒。 

 

330 

 星洲炒米粉 

椰香咖喱炒米粉配叉烧肉。 

 

290 

 椰香黄咖喱 

含蔬菜、红薯、南瓜、豆腐及烤腰果。 

 

260 

 鸡肉/猪肉炒饭 

炒饭配自选鸡肉或猪肉。 

 

270 

 鲜虾/蟹肉炒饭 

炒饭配自选鲜虾或蟹肉。 

 

330 

 印尼炒饭 

印度尼西亚炒饭，佐以鲜虾、鸡肉、鸡蛋、沙爹烤肉及虾饼。 

290 
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 主菜  

 香烤鸡胸肉 

培根卷，配自制烟熏烧烤酱、深度烘焙土豆及蔬菜。 

 

480 

 烤三文鱼片 

配蔬菜粗麦粉、蒜蓉香草黄油。 

 

590 

 蔬菜豆腐马萨拉 

配泰国香米蒸饭及印度烤饼。 

 

390 

 意大利面或通心粉  

 茄汁意面 

佐以新鲜圣女果。 

 

370 

 香蒜酱 

新鲜罗勒、松子、蒜蓉、奶酪及橄榄油。 

 

370 

 番茄肉酱面 

经典意大利牛肉酱。 

 

390 

 奶油培根面 

奶油培根及鸡蛋沙司。 

390 
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 披萨  

 玛格丽塔披萨 

番茄、马苏里拉奶酪及牛至。 

 

380 

 四季披萨 

火腿、蘑菇、马苏里拉奶酪、橄榄及洋蓟。 

 

440 

 意大利辣香肠披萨 

萨拉米香肠、洋葱、马苏里拉奶酪及罗勒。 

 

430 

 甜点  

 热带时令水果拼盘 

 

140 

 芒果糯米饭 

佐以椰果冰淇淋。 

 

220 

 冰淇淋 

香草，巧克力，草莓，朗姆葡萄干，抹茶，优芙浆

果（Yogen Berry）及摩卡杏仁奶油。 

 

每勺 110 

 冰冻果子露 

苹果，蔓越梅，百香果，覆盆子，桃子及青柠。 

每勺 110 
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 年轻人心仪口味  

 奶油番茄汤 

 

70 

 东方风味鸡汤 

配黄面条 

 

70 

 儿童最爱 

炸薯条 

 

 

70 

 火腿奶酪三明治 

 

90 

 意大利面 

可选： 

番茄酱 

番茄肉酱 

白酱配火腿 

 

90 

 泰国香米炒饭 

配什锦蔬菜及鸡胸肉片。 

 

90 

 无骨炸鱼条碎 

配塔塔酱。 

 

120 

 迷你板烧奶酪堡 

配炸薯条。 

 

120 

 番茄炖鸡 

配西兰花及泰国香米蒸饭。 

120 

 


